
3,500
税込 Tax included.

平日ランチは【スープ】・【コーヒー または 紅茶】付き
Weekday lunch orders will be served with soup and coffee or tea.

ヒルズグルメバーガーグランプリ 2026
7.1  WED. > 8.31  MON.

HILLS GOURMET BURGER GRAND PRIX 2026

フレッシュライム香るサワークリーム&レフォールソース

カンボジアの郷土料理ロックラックをイメージし、宝石のようなカンポットペッパーの刺激が弾けるバーガー。
21日間熟成ブラックアンガスとオージービーフを粗挽きにし、旨み閉じ込めてグリルしたパティはボリュームたっぷりの180g。
肉を頬張る幸せをますます押し上げるのは、華やかな風味と辛さを持つカンボジアの最高級な生胡椒のカンポットペッパーです。

ローストして甘みを引き出したパプリカが彩りを添え、さらにピンクペッパーとライムが爽やかなソースをかけたら、もう手が止まりません。

Inspired by the Cambodian regional dish “Lok Lac, this burger bursts with the zing of gem-like Kampot pepper.
The 180g patty—made from coarsely ground 21-day aged Black Angus and Australian beef—is grilled to lock in its rich umami flavor.

The joy of sinking your teeth into this meat is taken to the next level by Kampot pepper, Cambodia’s finest pepper, with its vibrant flavor and heat.
Roasted bell peppers, roasted to bring out their natural sweetness, add a splash of color,

and once you top it with a refreshing sauce made with pink peppercorns and lime, you won’t be able to stop eating.

熟成牛と胡椒の王様カンポットペッパーのロックラック風バーガー
AGED BEEF LOC LAC BURGER WITH KAMPOT PEPPER


