
21日熟成 
ブラックアンガスビーフのリブステーキ丼

3,500

肉厚なブラックアンガスビーフのリブステーキを溶
岩石グリルでじっくりと焼き上げ、赤身肉のジュー
シーな肉汁を閉じ込めた自慢の熟成肉ステーキ。

ハンバーグステーキ
マッシュルームグレイビーソース

1,400

ビーフ100%のオリジナルのハンバーグステーキ。
マッシュルームグレイビーソースでどうぞ。

37特製 チーズバーガー
溶岩石グリルで焼き上げた肉厚のパテと、たっぷりチーズソース＆バーベキューソースの
Wソースが相性抜群。

1,800

21日熟成
ブラックアンガスビーフステーキ
肉厚なブラックアンガスビーフのリブステーキを溶岩石グリルでじっくりと
焼き上げ、赤身肉のジューシーな肉汁を閉じ込めた自慢の熟成肉ステーキ。
赤ワインソースでどうぞ。

150g 4,000 | 200g 5,000

サクサクに揚げたメカジキの白身に、具沢山の特製タルタルをかけて仕上げました。
37特製 フィッシュバーガー 1,500

37オリジナルハンバーグの
ロコモコ丼

1,800

ビーフ100%の使用したオリジナルのハンバーグ
に特製デミグラスソースと目玉焼き、アボカドを添
えたロコモコ風丼。

ラフテー丼 温泉卵のせ 1,800
じっくりと時間をかけて柔らかく仕上げた絶品ラフ
テー（豚の角煮）を丼にしました。半熟の温泉卵を
絡めてお召し上がり下さい。

やんばる鶏のグリル 柚子胡椒ソース 1,400
沖縄地鶏「やんばる鶏」を溶岩石グリルでじっくりとジュー
シに焼き上げました。自家製柚子胡椒ソースで。

特製タコライス 1,000
自家製タコスミートとフレッシュな具材を盛り込ん
だボリューム満点な沖縄県民のソウルフード。

TAKEOUT

S I D E  M E N U

37 Steakhouse & Barのテイクアウトメニュー

ライス 300

ガーリックライス 500
ロメインレタスの
シーザーサラダ

800 自家製
骨付きから揚げ(3本)

500オニオンリング 800フレンチフライ 500

■ 価格は全て税込です ■

オンラインでお席のご予約や
デリバリーサービスがご利用頂けます

お電話での
事前注文も承ります

受付時間 1 1 :30-21:00
098-917-5737


